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S
Ein wahrer Ethnomix in den Topfen und auf den Tellern: Rafikul Islam bereitet Doner zu, ab

Doner a la Bangladesh

IMBISSBUDE. Warum Bangladeshi in Wien Doner
zubereiten - und Speisen von Asien bis Amerika.

VON DUYGU OZKAN

WIEN. Einen Doner bitte." Markus bestellt
seinen Lieblingssnack mit allem und
scharf. Lokalbesitzer Rafikul Islam schnei-
det mit einem groBen Messer mundge-
rechte Stlicke von einem DonerspieB he-
runter. Der ganz normale Betrieb in einem
turkischen Restaurant? Nicht ganz. In Is-
lams Lokal gibt es zwar Doner, aber auch
Schnitzel, Tortillas und Wok-Gemuse. Und
Rafikul Islam kommt aus Bangladesh

Die Speisekarten in Ethnorestaurants
und Imbisslokalen sind langst nicht mehr
eindimensional. So bieten die meisten tur-
kischen Imbissbuden entlang des Wiener
Gurtels neben Doner und Borek auch Pizza
an. Und oft kommt der Lieblingsitaliener
nicht aus Neapel, sondern aus Agypten
(siehe Artikel rechts).

.Wir wollten eine groBe Auswahl anbie-
ten”, sagt Mohammad Islam, der gemein-
sam mit seinem Bruder Rafikul das Lokal
.The New Point" im funften Wiener Ge-
meindebezirk betreibt. Angefangen hat je-
doch alles mit Schnitzel: Die Bruder haben
vor zwei Jahren das ehemalige Schnitzel-
haus Ubernommen - und damit auch die
Speisekarte. Erst spater kam Doner dazu,
den Rafikul Islam auch jeden Morgen
selbst zubereitet: ,Ich bestreue einzelne
Huhnerfleischscheiben  mit  turkischen,
aber auch indischen Gewurzen", sagt Is-
lam. Mit der Zeit erweiterten die Bruder ihr
Angebot. Dabei griff Rafikul Islam auf seine
Erfahrungen in diversen Ethnorestaurants
zurlick. So arbeitete Islam, der vor 18 Jah-
ren nach Osterreich emigrierte, in Osterrei-

chischen, japanischen und argentinischen
Restaurants. Das spiegelt sich auch in der
Menukarte wider: Lamm Tikka, Seafood-
curry und Kurbiscremesuppe. Nur Schwei-
nefleisch gibt es hier nicht: Der Nachname
der Bruder ist Programm.

Indisch so beliebt wie Schnitzel

Ein Restaurant mit Spezialitaten aus Ban-
gladesh zu ertffnen, stand fur die Restau-
rantbesitzer nie zur Debatte. ,Es gibt sehr
wenige Bangladeshi hier. Auch sonst wéren
nicht so viele gekommen", vermutet Mo-
hammad Islam. Mit ihrer Entscheidung,
ein  Ethno-mixrestaurant
zu betreiben, sind die
Bruder zufrieden. Die
Schnitzelsemmel ist zwar
immer noch die belieb-
teste Speise im ,New
Point", doch wird mittler-
weile fast genauso oft in-
disch gegessen. ,Viele os-
terreichische Kunden fra-
gen nach den Rezepten
von unseren indischen Gerichten, weil es
ihnen so geschmeckt hat", sagt Moham-
mad Islam - nicht ohne Stolz

Markus' Doner ist nun essfertig. Dass
ihm ein Bangladeshi einen typisch turki-
schen Imbiss zubereitet hat, stort ihn nicht
Auch Rafikul Islam nimmt es gelassen:
Kaum jemand spreche ihn auf seine Her-
kunft an, wenn er mit dem Donermesser
hantiert. Fur Markus, der noch schnell be-
zahlen muss, sind ohnehin andere Fakto-
ren wichtiger: ,Es ist Sonntag, ich bin ver-
katert und der Doner schmeckt sehr gut.”
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er auch Wiener Schnitzel, Wok-Gerichte und Tortillas und . . .

[Farzad Dagdar]

Pizza a la Agypten

PIZZERIA.

n Wien-Margareten ist der Lieblingsitaliener

ein Agypter. Neuerdings gibt's auch Sushi.

VON MARION GUERRERO

WIEN. Es ist nicht das erste Mal, dass Tarek
Abdels Pizzeria ,Da Capo" in die Zeitung
kommt. Seine Kochkunst wurde schon vor
einigen Jahren von einer osterreichischen
Tageszeitung gelobt. ,Ich mache bessere
Pizza als die meisten ltaliener”, meint Ab-
del. ,Manche Kunden wundern sich zwar,
wenn sie hereinkommen und ein Agypter
am Pizzaofen steht, aber den meisten ist
das eigentlich egal. Was zahlt, ist die Pizza."
Und die kommtan

Vom kleinen Gastraum mit vier Tischen
aus kann man Abdel beim
Pizzabacken zusehen.
.Das Geheimnis ist der
Teig",  erklart  Abdel
,Wenn der gelingt, dann
kann man nichts mehr
falsch machen." Aber da-
mit begnugt er sich nicht:
Auf der Speisekarte fin-
den sich ungewohnliche
Kreationen wie zum Bei-
spiel ,Panna e Basilico” - eine Pizza mit
Obers-Basilikum-Belag. Seit einem Jahr
konnen seine Kunden ihre Pizza auBerdem
mit Makis oder ein paar Scheiben Sashimi
kombinieren. Die Idee, Sushi-Spezialitaten
in sein Sortiment aufzunehmen, kam Abdel
beim Pizzaausliefern: ,Mir ist aufgefallen,
dass viele meiner Kunden sich gleichzeitig
mit meiner Pizza auch Sushi zustellen lie-
Ben. Geschmacker sind eben verschieden.
Also habe ich mir von einem Bekannten
zeigen lassen, wie man Sushi macht.” Die
Nachfrage ist allerdings noch eher gering

.Die Leute kennen mich vor allem ftr mei-
ne Pizza. Ans Sushi mussen sie sich erst
noch gewohnen. Aber das wird schon.”

Als Abdel vor zwanzig Jahren nach Oster-
reich kam, konnte er Uberhaupt nicht ko-
chen. Dass er einmal seine eigene Pizzeria
besitzen wurde, hétte er sich nicht vorstel-
len konnen; eigentlich wollte er Wirtschaft
studieren. ,Am Anfang habe ich in Wien
drei Jahre einen Vorstudienlehrgang an der
Wirtschaftsuni  besucht”, — erzahlt er.
.Abends habe ich nebenher in einer Pizze-
ria gejobbt. In dieser Zeit hat sich der Kun-
denstamm  verdreifacht."  Angestachelt
durch den Erfolg beschloss Abdel, selbst
eine Pizzeria zu eroffnen. Es lief sofort aus-
gezeichnet.

Skins als Stammkunden

.Ich achte darauf, immer hoflich zu sein
und mit allen gut auszukommen." Deshalb,
glaubt er, hatte er auch noch nie Probleme
mit Ausldnderfeindlichkeit. Obwohl es ein-
mal fast danach aussah: Als vor zehn Jah-
ren ein paar Skinheads sein Lokal betraten,
bewirtete er sie jedoch genauso freundlich
wie alle anderen Kunden. ,Ich wusste, dass
sie vom Café ums Eck kommen, wo sich
damals Neonazis getroffen haben. Aber das
war mir nicht so wichtig. Meine Pizza hat
ihnen jedenfalls geschmeckt." Die Skins
wurden Stammkunden

.Ich mag Osterreich”, sagt Abdel. ,Wenn
ich in Agypten bin, habe ich Heimweh
nach Wien." Wenn er doch einmal seine
alte Heimat vermisst, dann kocht ihm seine
Frau agyptische Spezialitaten: , DafUr ist sie
zustandig, ich kann das leider gar nicht.”

Nichtjuden

Klezmer Reloaded
VON IDA LABUDOQVIC

WIEN. Maciej Golebiowski kommt aus Polen,
Alexander Shevchenko aus Russland. Beide
haben Musik studiert und beide sind vor
zehn Jahren nach Osterreich gekommen.
LFur uns gibt es, um Musik zu spielen, keine
bessere Stadt in Europa als Wien. Wir sind
hier im Zentrum des Musiklebens", sagt Go-
lebiowski. ,Wien ist gro und auch klein ge-
nug. Eine perfekte Mischung, wo man viel
lernen und verschiedene Einflusse treffen
kann", meint auch Shevchenko,

Sie haben einander beim traditionellen
LEnsemble Klezmer Wien" von Leon Pollak
kennengelernt, dort ihre Grundlagen erhal-
ten und begonnen, Klezmer zu spielen.

KULTUR

Klezmer - das ist die Volksmusik der asch-
kenasischen, also der osteuropdischen Ju-
den. Schon im Mittelalter wanderten judi-
sche Musiker, die ,Klezmorim®, von Stadt
zu Stadt und spielten bei judischen Festen.

Chopin ,verklezmern"
Die Musik ist gepragt von ,Schtetl"-Atmo-
sphare, Melancholie und Freude am Leben
und hat die osteuropéischen Seelen von
Shevchenko und Golebiowski gepragt: Seit
mehr als einem Jahr gibt es ,Klezmer Reloa-
ded". Dabei werden verschiedene Stile —
Klassik, Tango, Jazz, Funk und Hip-Hop -
mit Klezmermotiven gemischt. Im Sommer
2008 bekam die Gruppe die Einladung, an
der Abschlussgala des ,KlezMORE"-Festi-

reussieren mit judischer Musik

rein Pole und ein Russe in der Musikhauptstadt Wien.

vals zu spielen - ihre Premiere in Wien.
Mittlerweile sind ihre Konzerte ausverkauft.
,Wir geben unsere Energie dem Publikum
und wir bekommen das Doppelte zurtick”,
sagt  Shevchenko. ,Oft horen wir: Warum
haben sie nicht mehr Zugaben gespielt?" Bis
Jetzt hat die Gruppe mehrere Konzerte in
Osterreich, Polen und Russland gegeben.
Auch Einladungen nach Argentinien und
Toronto haben sie schon erhalten. Am
15. Janner 2010 treten sie im Musikverein
auf. Dabei durfen die Zuhorer Uberra-
schungen erwarten: ,Wir werden im nachs-
ten Jahr, dem Jubilaumsjahr von Chopin,
diesen groBen Komponisten ,verklezmern'"

www. klezmer-reloaded.com
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Radio Wien: Aus flir

,Heimat, fremde Heimat"

WIEN (n. b). Die Radio-Wien-Sendung
,Heimat, fremde Heimat" wird nach
15 Jahren wochentlicher Prasenz mit
Ende dieses Jahres aus Kostengrunden
eingestellt. So lautet die offizielle Stel-
lungnahme des ORF auf Nachfrage der
Presse”

Gleichzeitig - heiBt es in der ORF-Stel-
lungnahme weiter - sollen Inhalte und
Themen der Sendung ,Heimat, fremde
Heimat" auch nach der Einstellung ein
wichtiger Teil des Programms von Radio
Wien bilden

Der Moderator und Sendungsverant-
wortliche Lakis Jordanopoulos werde
seine Interviews zu Integrationsthemen
kunftig vor allem in der samstaglichen
Radio-Wien-Sendung ,Menschen im Ge-
sprach” fuhren



